Carpaccio de boeuf et pommes grenailles

1 surprise de beeuf ou un morceau de filet
Huile d’olive

1 citron

Quelques pignons de pin

Quelques tomates cerise

Parmesan

Pommes de terre grenailles

Sel, poivre, paprika fumé

Huile de friture
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Carpaccio de boeuf et pommes grenailles

Commencer pas mettre en congélation, la piéce de beeuf au moins une heure avant. Couper de trés fines
tranches de beeuf.

Me¢élanger I’huile, le sel, le poivre et le paprika et enrober les pommes de terre avec ce mélange. Déposer des
lamelles de parmesan, quelques pignons de pin et quelques tomates cerise.
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